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menu midi

lunch menu
11h-14h

Potage du moment
Soup of the day

Focaccia maison et beurre composé
Homemade focaccia and compound butter

Salade de cavatelli aux pois verts grillés, mayo au vert de poireaux, menthe, persil,
ricotta maison et mesclun d’herbes

Cavatelli salad with grilled sweet peas, leek green mayo, mint, parsley, homemade
ricotta, herb mesclun

Tartare de saumon, garniture de courgettes, mayo et sabayon a I’oursin, craquelins

aux graines de lin extra frites +4

Salmon tartare, zucchini garnish, sea urchin mayo and sabayon, flax seed crackers
extrafries +4

Demi poulet de Cornouailles roti aux épices cajun, sauce buffalo aux poivrons
grillés et cayenne, pommettes lacto-fermentées, chou de Savoie confit et poélé,
sauce bbq blanche, eroutons de focaccia et gravlax de jaune d’oeuf

Halved roasted Cornish chicken, cajun spices, grilled pepper and cayenne buffalo
sauce, lacto-fermented crab apples, confit and seared cabbage, white bbq sauce,
Jfocaccia croutons and egg yolk gravlax

Sandwich de pore effiloché a la sauce bbq, échalotes frites et chou rouge, servi avec
laitue boston et vinaigrette ranch

BBQ pulled pork sandwich, fried shallots, red cabbage, served with boston lettuce and
ranch vinaigrette



